4 DIGESTIFS & ALCOOLS h

WHISKY

J&B / Johnnie Walker Red 13
Johnnie Walker Black Label / Chivas Regal / Knockando 16
Johnnie Walker Blue Label 42
Lagavulin 16 ans 16
Ardbeg An Oa 16
¥ Bellevoye Bleu - Grain Fin / Bellevoye Blanc - Sauternes 16
Nikka from the Barrel 17
Laphroaig 10 ans 20
Jack Daniel's 13 / Bulleit 14

VODKA

Absolut 13
Belvedere 17
@ Oishi, la vodka premium Francaise 16

GIN

Tanqueray 13
® The Gardener by Famille Perrin & Brad Pitt 15
Roku / Citadelle 15
Gin artisanal «Pink Spritz» by Fred 16
Monkey 47 /Tanqueray n°10 / Hendrick's 16

TEQUILA/MEZCAL

Olmeca Silver 12
Volcan de mi Tierra 13
Patron Silver 15
Patron Anejo 22
Mezcal Madre Ensamble 14

RHUM

Diplomatico Reserva Exclusiva / Embargo Anejo Extra 14
Eminente 16
¥ Clément Single Batch Chauffe Extréme 18
Plantation XO Anniversary 18
Pasador de Oro Pasion 18
Clément Shrubb 40%, servi glacé, un délice... 15

LES BOISSONS




LE PARTAGE

P&té en crolte maison, volaille, pistache & foie gras 16
Homemade paté en croute, chicken, pistacchio & foie gras

Pour I'apéro, saucisson frangais, radis & beurre demi sel 16
For the « Apéro», french saucisson, radish & salted butter

Crispy sushi, saumon gravlax & mayonnaise spicy 16
Crispy sushi, gravliax salmon & spicy mayo

Tarama blanc 16
White tarama
Accompagné de pain maison / whith homemade bread

Croquettes de courgettes & tatziki 15
Zucchini croquettes & tzatziki

Falafels de pois chiche aux herbes & houmous 12
Chickpeas falafels & homemade houmous

Foie gras de canard maison Fontaine de Mars & marmelade agrumes 29
Homemade duck foie gras & citrus chutney

Croque-Monsieur & la truffe & jombon blanc 16
Truffle & ham croque-monsieur

Pizzet' & la truffe 24
Truffle Pizzet’

Pizzet' tomates confites, stracciatella & olives 22
Pizzet’ sundried tomatoes, stracciatella & olives

Chévre cendré, comté 18 mois & pain Poujauran 15
Goat cheese, comté 18th month and Poujauran bread

CHAMPAGNE

Roederer Brut Collection 246 97
¥ Lenoble Rosé V.19 105
Charles Heidsieck Brut Réserve 85/MAGNUM 165
Billecart-Salmon Brut 100
¥ Lallier Brut Série R.021 80
Veuve Clicquot BSA, I'Elégance... 105
Barons de Rothschild «Brut Nature»... Grande Fraicheur! 110
¥Lenoble Blanc de Blancs Grand Cru V.20 115
Billecart-Salmon rosé, la Référence 165
Billecart-Salmon Sous Bois 180
Jacquesson cuvée 748 extra brut, un vrai vin 140
¥ Roederer rosé, 2017, mon autre rosé préféré... 195
Ruinart Blanc de Blancs, limpide 180 /MAGNUM 340
Cristal Roederer 2015, la... c'est la Féte... 350
Dom Perignon 2013, I'Empereur... 450

DIGESTIFS - AFTER ALL

Limoncello 12
¥ Belle de Brillet 13
Chartreuse 18
¥ Clément Shrubb 40%, servi glacé, un délice... 13
Pasador de Oro Pasion 18
Calvados XO Domaine Sassy 15
Prune de Souillac Louis Roque 15
¥ Abricot du Roulot 15
Amaro Ruffino 15
Eau de vie de Poire ou Framboise Brana 16
Armagnac Darroze 1998 18
Cognac VS Hennessy 15
Cognac XO Hennessy 35
Cognac Hennessy Paradis ... 120
Amaretto Disaronno / Frangelico / Bailey's / Get 27 — 31 12




e N
ROUGE
Bordeaux
Haut-Médoc 2019 Moulin de la Lagune 56
Saint-Estéphe 2014 L'Argilus du Roi @ 60
Saint-Emilion Grand Cru 2019 Quinault L'Enclos 105
par Cheval Blanc
Pessac-Léognan 2021 Fieuzal 95
Grand Vin de Reignac 2014 Vatelot 54
Saint-Julien 2014 Clos du Marquis @ 180
Pessac-Léognan 2011 Pape Clément 255
Pomerol 2012 La Conseillante 390
Pomerol 2011 La Fleur Pétrus 580
St-Julien 2012 Ducru-Beaucaillou 450
2nd Grand Cru Classé
Pauillac 2012 Chateau Pontet-Canet 320
Pauillac 2011 Lynch Bages MAGNUM 690
5¢ Grand Cru Classé
Pessac-Léognan 2006 Haut Brion MAGNUM 1800
ler Grand Cru Classé
\ J

LA GOURMANDISE

Cake du jour ou brioche maison 4.5
Cake of the day or homemade brioche

Créme caramel, fondante... 12
Caramel custard, melting...

Riz au lait & caramel beurre salé 13
Rice pudding & salted caramel

Finger facon « Twix » 14
Milk chocolate, almond & caramel like a « Twix »

Tarte tatin de pomme & creme fraiche ou glace vanille 14
Tarte tatin ~ with apples & creme fraiche or vanilla ice cream

Profiterole, glace vanille & chocolat chaud 14
Profiterole, vanilla ice cream & chocolate sauce

@ La belle lle Flottante aux pralines roses 13
The beautiful Floating Island & « pink » praline

Brioche perdue, caramel & créme vanille (10 minutes) 13
French Brioche toast, caramel & vanilla cream (10 min)

Fromage blanc 0%, vanille, coco, granola & fruits rouges 15
Cottage cheese 0%, vanilla, coconut, red berries & granola

Le sundae & I'ltalienne « Café de I'Alma » 13/ & partager... 30
Caramel ~ pop corn
ou
Chocolat ~ brownie
ou
Fruits rouges ~ amandes torréfiees

Gelato & Sorbet artisanaux 5/10/15 | reponNE
Artisanal ice cream & sorbet
Chocolat / Framboise / Citron / Passion
Vanille Bourbon / Café / Caramel beurre salé / Pistache / Banane

- /




CHAUD

Expresso 4.5
Double expresso 9

Café creme petit 6.5 / grand 8

Cappuccino 8/ Flat White 10

Chai Latte maison / Matcha Latte 8

servi avec lait d’avoine ou amande ou vache
Latte frappé / Matcha Latte frappé 9
Chocolat chaud & l'ancienne 8 / Viennois 10
Thés & Infusions Mariage Freres & Linfuseur 7
Earl Grey - English Breakfast - Vert Sencha - Thé Blanc - Chai

Menthe fraiche - Verveine - Camomille - Roibos vanille
Detox (Pomme, citronnelle hibiscus, geniévre, cassis)

Digestive (Romarin, Sauge & Thym)

&S

FROID

Vittel 25¢l 7 / Perrier 33¢l 8
Vittel 50 ¢l / San Pellegrino 50c¢l 10
Coca / Coca Zero 53¢l 8
Limonade Lorina 8
Thé glacé (vert, menthe, citron vert) Charitea Green 8
Tonic / Tonic méditerranéen / Ginger Beer / Ginger Ale Fever Tree 8

FRUITS PRESSES MINUTE
Orange ou pamplemousse ou citron ou carotte 10

Jus vert Detox 10
Vitamines Carotte, orange, pomme (avec ou sans gingembre) 10

o

JUS DE FRUIT ALAIN MILLIAT 20cl

Pomme, Tomate, Abricot 8

BIERES

Pression Carlsberg 33cl 8 / 50cl 14
Leffe 33cl / Corona 33cl 8

ROUGE

Bourgogne

Maranges ler Cru 2022
Mercurey 2023
Monthélie 2022
Marsannay 2022
Volnay ¥ 2025
Santenay ler Cru 2022
Ht-Cotes de Beaune 2022
Gevrey-Chambertin 2015
Savigny les Beaune @ 2023
Ladoix ler Cru 2021

Meursault-Rouge 2021

Aloxe-Corton ¥ 2022
Saint Romain 2017
Beaune ler Cru 2018

Le Corton Grand Cru 2016

Charmes-Chambertin2022
Grand Cru

Grands-Echezeaux 2022

Grand Cru
N

Joseph Drouhin 72
Vieilles Vignes Faiveley 62
Sous Les Roches Fanny Sabre 105
Trapet 80
Domaine Dubreuil-Fontaine 92
Les Gravieres Jessiaume 87
Albus Roux Peére & Fils 60
Ostrea Trapet 250
Fanny Sabre 100
LLa Corvée Jean Guiton 90

Vieilles Vignes Vincent Latour 101

Domaine Chevalier 110
Alex Gambal 72
Vignes de I'Enfant Jésus Bouchard 280

Bouchard 305
Joseph Drouhin 450
Joseph Drouhin 630

/




ROUGE

Loire
Sancerre ¥ 2020 Croix du Roy Lucien Crochet 62
Saumur Champigny 2019 Les Clos Clos Rougeard 205
Beaujolais
Brouilly 2024 Chateau des Tours 40
Morgon 2022 Georges Descombes 60
Morgon ¥ 2022 Corcelette Mee Godard 62
Moulin & Vent 2023 Reine de Nuit Domaine Anita 42
Rhone
Cote-Rotie ¥ 2023 Promesse Pichon 115
2019 D’Ampuis Marcel Guigal 210
2021 La Mouline Marcel Guigual 480
Crozes-Hermitage 2021 Terre d’Eclat Dom de la Ville Rouge 55
St-Joseph ¥ 2024 Pierre Gaillard 62
2023 Clos de Cuminaille MAGNUM Gaillard 135
Chéateauneuf-du-Pape 2020 Domaine la Janasse 114
Cornas 2019 Renaissance Clape 150
2020 Renaissance Clape MAGNUM 250

Languedoc

Pic Saint-Loup 2024 Mas de Jon 39

Provence
Provence ¥ 2020 Les Abeillons Ché&teau Thuerry 48

COCKTAILS CREATION

Alma 75 18
Vodka, poire, citron vert S Champagne Roederer Collection

Winter Sour 16
Calvados Sassy, liqueur fleur de sureau, clémentine, citron & cannclle

Golden Passion 16
Rhum El Pasador de Oro Passion, passion, verveine & coco

COCKTAILS
Aperol Spritz 14 /Hugo Spritz 16 /Virgin Spritz 12 / Lillet Spritz 13

Apérol ou Liqueur de sureau Fiorente ou Crodino ou Lillet, eau gazeuse & prosecco

Pink Gin Tonic 18
Gin «Pink Spritz» by Fred, Tonic Méditerranéen Fever Tree S pamplemousse

Americano Maison ou Negroni 15

L

Moscow ou London ou Mezcal Mule 15
Vodka ou Gin ou Mezcal, citron vert & ginger beer

f

Amaretto ou Whisky ou Mezcal Sour 15
Amaretto ou Whisky ou Mezcal, citron & sucre

"

Porn Star Martini 18
Vodka, purée de passion S champagne

APERITIFS

Martini Rosso, Dry, Bianco 9
Porto Rouge 10 ans d’ dge Ramos Pinto 9
Kw%cossw mare, péche) 13
Kir Royal (cassis, mire, péche) 21
Lillet (Blanc, Rouge, Rosé), Ricard, Suze, Fernet Branca 9

- /

ch&‘ssx « i »
Cognac Jiessy «on ice 50

Prix nets - Vins l4cl - Champagne 16c¢l - Cocktail 8 3 16cl - Apéritif 6¢l - Digestifs 5cl



VINS AU VERRE BLANC
BULLES Loire
Roederer Collection 246 21 Sancerre 2024 Grande Réserve Bourgeois 49
Lenoble Rosé V.19 23 Pouilly-Fume 2023 Fumette Les Ormousseaux 52
Pouilly-Fumé ¥ 2022 Indigéne Jolivet 121
Pur Sang 2020 Dagueneau 180
BLANC Saumur 2019 Brezé Clos Rougeard 249
Chablis 2024 Joseph Drouhin 15 Bourgogne
Pouilly-Fumé 2025 Fumette Les Ormousseaux 12 Chorey les Beaune %2023 Fanny Sabre 102
Provence Blanc de Blancs2023 Clos Mireille Domaines Otte 15 Chablis 2024 Joseph Drouhin 52
Beaune ler Cru 2022 Beaune du Chateau Bouchard 18 Chablis ler Cru 2018 Vaulorent Févre 125
Sauternes 2016 Chdateau Cantegril 16 Macon-Pierreclos 2023 Le Clos des Charmes Forest 82
Monthélie ¥2022 Domaine Changarnier 88
ROSE Beaune ler Cru 2022 Beaune du Chiateau Bouchard 90
Saint-Aubin 2023 Alex Gambal 95
Provence 2024 Chateau Peyrassol ¢ 10 Pouilly-Fuissé ler Cru 2022 Clos des Quarts Monopole 125
Provence 2024 Chateau de Selle Domaines Ott 14 Chassagne-Montrachet 2023 Bertrand Bachelet 127
Puligny-Montrachet 2021 Les Charmes Alain Chavy 152
ROUGE %rrig'rc]s&BCértSrd—Montrochet2022 Joseph Drouhin 550
Provence
Pic Sant-Loup 2024 Mas de Jon 9 Provence ¥ 2023 Clos Mireille Domaines Ott 70
Brouilly 2024 Chateau des Tours 10 Blanc de Blancs
Ht-Cotes de Beaune 2022 Albus Roux Pere & Fils 12 Rhone
Provence 2020 Les Abeillons Chéteau Thuerry 10 Chateauneuf-du-Pape 2023 Les Sinards Beaucastel 76
Crozes-Hermitage 2021 Domaine de la Ville Rouge 11 Condrieu 2020 Marcel Guigal 96
Saint-Joseph 2023 Pierre Gaillard e 12
Cote-Rotie 2023 Promesse Pichon 22 ROSE
Haut-Médoc 2019 Moulin de la Lagune 2 Cotes-de-Provence 2024 Ché&teau Peyrassol 45

St-Emilion Grand Cru 2019 Quinault L'Enclos par Cheval Blanc20 Cétes-de-Provence 2024 Rose & Or Minuty 58
\ Y, \ Cotes-de-Provence 2024 Chiteau de Selle Domaines Ott70 )

Prix nets - Vins 14cl - Champagne 16c¢l - Cocktail 8 a 16¢l - Apéritif 6¢l - Digestifs 5cl




